
❋ Clean Label
❋ mikrobiologisch »steril« durch aseptische Abfüllung
❋ milder Geschmack – NICHT bitter
❋ bereits vorgegart oder vorgebräunt (gebraten)
❋ gute Verträglichkeit – weil vorgegart
❋ gleiche Qualität das ganze Jahr über
❋ wässert nicht
❋ individuelle Produktlösungen und -entwicklungen möglich
❋ gebrauchsfertig und exakt dosierbar
❋ auch in Bio-Qualität möglich

Vorteile

zwiebelkomponenten

Vegan



Z W I E B E L- W Ü R F E L
G E D Ü N ST ET,  6 m m
Zutaten: 100 % Zwiebeln

Z W I E B E L- W Ü R F E L
G E B R Ä U N T,  4 m m
Zutaten: Zwiebeln, Pflanzenöl

Z W I E B E L- ST R E I F E N
G E D Ü N ST ET
Zutaten: 100 % Zwiebeln

Z W I E B E L- W Ü R F E L
K A R A M E L L I S I E R T
Zutaten: Rote Zwiebeln, Zucker, Essig, Gewürze

Z W I E B E L- ST R E I F E N 
R OT  M A R I N I E R T
Zutaten: Rote Zwiebeln, Essig, Zucker, Salz, natürlicher Farbstoff

Z W I E B E L- ST R E I F E N
K A R A M E L L I S I E R T
Zutaten: Zwiebeln, brauner Zucker, 
Salz, Sonnenblumenöl, Essigsäure
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T I E F K Ü H L- P R O D U K T E

Z W I E B E L- P Ü R E E
N AT U R
Zutaten: 100 % Zwiebeln

Z W I E B E L- PAST E  N AT U R 
( s t a r k  r e d u z i e r t )
Zutaten: 100 % Zwiebeln

Z W I E B E L- PAST E  I N  Ö L 
( s t a r k  r e d u z i e r t )
Zutaten: Zwiebeln, Pflanzenöl

T K - P E L L ETS
GO L D B R A U N
aus gebräunten Schmor-Zwiebeln 4 mm 
Zutaten: Zwiebeln, Pflanzenöl

T K - P E L L ETS
N AT U R
aus gedünsteten Schmor-Zwiebeln 6 mm 
Zutaten: 100 % Zwiebeln

T K - P E L L ETS
K A R A M E L L I S I E R T
aus karamellisierten Schmor-Zwiebeln 6 mm 
Zutaten: Zwiebeln, brauner Zucker, 
Salz, Sonnenblumenöl, Essigsäure



Holzmann 
Feines vom Land GmbH
A-4690 Schwanenstadt
Falkenau 11
Tel. +43 / (0)7673 / 2377-0
E-Mail: office@holzmann-fvl.at
www.holzmann-fvl.at

B2
B0

31
22

4

Das Unternehmen Holzmann 
besteht seit 1957 und beschäftigt 
sich seither mit der Verarbeitung 
und Entwicklung von zukunfts-
orientierten Lebensmittelprodukten 
für Großverbrauch und Industrie.

Verarbeitungsbereiche
❋ Fastfood / Systemgastronomie / Catering 
❋ Bäckereien
❋ Vegetarische Lebensmittel
❋ Feinkosthersteller   

❋ Fleisch- / Wurstverarbeitung
❋ Menühersteller
❋ TK-Industrie
❋ Saucen / Dressing 

Verschiedene Verpackungsvarianten wie Stangen, Gläser, Eimer, … möglich
Aseptisch abgepackt in Alu Verbundbeutel oder Big Bags zu 3 kg / 5 kg / 10 kg / 20 kg

Verpackungen

Haltbarkeit
mind. 10 Monate gekühlt (0° bis +9° C)

 Gewichts-
vergleich

≈3 kg 
Holzmann Schmor-Zwiebelwürfel

gebräunt

15 kg 
rohe, ungeschälte Zwiebeln 
oder TK-Zwiebeln
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Verpackungen TIEFKÜHLPRODUKTE
Tiefkühlprodukte abgepackt in Karton, E2 Kisten oder Beutel

„Gerne senden wir Ihnen 
Produktmuster und weitere 
Unterlagen zu. 
Rufen Sie uns an:
+43 (0)7673 2377“

Thomas Holzmann
Geschäftsleitung


