
PRODUKT
Daten
Artikelname: LieblingsZwiebel 1000 g

Artikelnummer: 2600100

Verpackungseinheit: 6 x 1000 g Karton

Verwendungshinweis:
Zwiebel sanft erhitzen! Nur gemeinsam
mit anderen Zutaten die Hitze erhöhen.

Haltbarkeit ab Produktion: 6 Monate

Gekühlt lagern: +2°C bis +7°C

Nähere Infos und Musteranfragen unter:
www.lieblingszwiebel.com

Vielseitig

verwendbar:

Gulasch, La
sagne,

Pasta Asciutta, C
hili,

Fleischlaib
chen uvm.

Erhältlich
im

KÜHLREG
AL

EAN:



fix & fertig

Bekömmlicher als
roher Zwiebel

Der Inulin-Gehalt ist bei unserem

LieblingsZwiebel deutlich geringer als

bei rohem Zwiebel.

Vielseitig
verwendbar

Passt für: Faschiertes, Gulasch, Semmel-

knödel, Lasagne, Chili, Fleischlaibchen,

Spätzle, Saucen, One-Pot-Gerichte u.v.m.

Lange Haltbarkeit –
einfache Lagerung
Unser LieblingsZwiebel hat

eine Haltbarkeit von 6 Monaten ab

Produktionsdatum.

Perfekter
Zwiebelgeschmack

Der angenehme, milde Zwiebelgeschmack

entsteht ohne Zusatz von Aroma,

Geschmacksverstärkern oder Farbstoffen!

Kein Zwiebelgeruch
in der Küche

Kein geruchsintensives Zwiebel-Rösten

in der Küche und trotzdem

voller Geschmack!

Keine
Tränen

Mit unserem LieblingsZwiebel

vergießt du keine Tränen beim Zwiebel-

Schneiden.

Vegan und
glutenfrei

Unser LieblingsZwiebel ist von Natur aus

glutenfrei und vegan. Somit kannst du ihn bei

vielen Gerichten einsetzen.

Zeit- & Stromersparnis
beim Kochen

Das Zwiebel-Dünsten oder Anrösten

entfällt. Das bringt z.B. bei Gulasch

bis zu 2 h Zeitersparnis!

1000 g LieblingsZwiebel 4 kg Frisch-Zwiebel

≈
Bereits sta

rk

flüssigke
its-

reduziert

Kein Zwiebel-
Schälen & Schneiden
Mit unserem LieblingsZwiebel

geht es schnell und einfach –

Deckel auf und einfach beimengen!

Feldbacher Fruit Partners GmbH
Europastrasse 26, 8330 Feldbach, Austria, Telefon +43 3152 35120, E-Mail: office@feldbacher.at

≈

1 EL (~30 g)
= 1 Zwiebel

ZZ

QR-Code scannen & nähere
Produktinfos erhalten!


