
Art.Nr. 46015

Zutaten:	 Zwiebeln 92,25 %, brauner Zucker, Salz, 
	 Sonnenblumenöl, Essigsäure

Beschreibung:	 Zwiebel-Streifen in Pflanzenöl gebräunt und mit Rohrzucker 
	 karamellisiert. Abgepackt in versiegelten 3 kg Beuteln, pasteurisiert. 

Verwendung: 	 Ideal für Burger, Pizza, Sandwich, Bowls, Salate und Aufstriche
	
	 Kann in jeder Kochstufe zu warmen/kalten Speisen hinzugefügt 
	 werden. Für alle Gerichte bei denen karamellisierte Zwiebeln 
	 gewünscht werden.

Allergene:	 keine

Verpackung:	 5 x 3 kg Beutel / Karton 

Lagerbedingungen	 gekühlt und lichtgeschützt lagern
& Haltbarkeit:	 garantierte Restlaufzeit für Großhandel: 120 Tage
	 nach Öffnung: gekühlt 7 Tage

EAN:	 Beutel: 912003919 231 4
	 Karton: 912003919 232 1 (= Bestell-Einheit)

❋	 fix und fertig – geschält, geschnitten, gedünstet
❋	 aus 100 % frischen Zwiebeln
❋	 OHNE Zusatzstoffe – Clean Label
❋	 enorme Zeitersparnis – KEINE Vorbereitung / 
	 KEIN Abfall – jederzeit verfügbar
❋	 kostengünstig und kalkulierbar
❋	 garantiert NICHT bitter – KEIN Nachgeschmack
❋	 besser verträglich als frische Zwiebeln / 
	 verursacht KEINE Blähungen oder Unwohlsein

Zwiebel-Streifen gut abtropfen lassen und in 

einer beschichteten Pfanne oder direkt auf der 

Grillplatte, OHNE FETT bei mittlerer Hitze bis zur 

gewünschten Bräunung anrösten.

Tipp: Die Zwiebel-Streifen mit Balsamico und 

ggf. noch etwas Zucker in der Pfanne schwenken.

Die praktischen Zwiebel-Streifen können 

direkt im Burger verwendet werden oder 

noch weiter angebraten werden: Ihre
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Zwiebel-Streifen
karamellisiert 3 kg

für Burger • Pizza • Sandwich • Salate • Bowl 

E-Mail: office@holzmann-fvl.at
www.holzmann-fvl.at
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Feines vom Land GmbH
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