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fin & fertiy
ZWIEBEL

Art.Nr. 40002

3 kg

Zutaten: frische Zwiebeln 98,1 %, Rapsél 1,9 %

Beschreibung: Zwiebeln geschilt, geschnitten in ca. 4 x 4 mm groRe Wiirfel.
Mit etwas Rapsol, bei niedriger Temperatur mehr als
zwei Stunden gebrdunt.

Abgepackt in versiegelten 3 kg Beuteln, pasteurisiert.

Kann in jeder Kochstufe zu warmen oder kalten Speisen
hinzugefiigt werden. Ideal fiir Gulasch und Rezepturen bei
denen eine starkere RAst-Note oder Braunung gewtiinscht ist.

Verwendungstipps: Ideal fiir Gulasch, Eintopfe, Kasespatzle, Burger, Hot Dogs,
Auflaufe, Quiche, Zwiebel-Suppe, Strudel, Rostbraten,

Zwiebelkuchen usw.

Allergene: keine

Verpackung: 5 x 3 kg Beutel / Karton

Lagerbedingungen
& Haltbarkeit:

gekihlt und lichtgeschiitzt lagern
garantierte Restlaufzeit fiir GroBhandel: 120 Tage
nach Offnung: gekiihlt 7 Tage

EAN: Beutel: 912003919 157 7

Karton: 912003919 156 O (= Bestell-Einheit)
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Die praktisc d immer fix und fertig in

dukte sin 2
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verwenden!
% fix und fertig — geschdlt, fein geschnitten,
gebrdunt / geschmort
2 : % aus frischen Zwiebeln mit etwas Rapsol -
oy OHNE Zusatzstoffe
3 k s % enorme Zeitersparnis - keine Vorbereitung /
g~ KEIN Abfall
Holzmann rohe, ungeschalte % fiir Gerichte mit starkerer Rostnote -
Zwiebel-Wiirfel Zwiebeln ideal fiir Gulasch, Rostkartoffeln, Kasespatzle
gebrdunt oder TK-Zwiebeln % fiir fettsparendes Kochen geeignet
% garantiert NICHT bitter — KEIN Nachgeschmack
% kostengiinstig und kalkulierbar
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VERGLEICH

Holzmann Zwiebel-Wiirfel gebraunt
mit rohen Zwiebeln oder TK-Ware
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fir & fertiy
ZWIEBEL

3 kg = 15 kg

Holzmann Zwiebel-Wiirfel rohe, ungeschalte Zwiebeln
4 mm oder TK-Zwiebeln
* KEIN Schélen, Schneiden usw. + ArbeitsZEIT Schilen, Schneiden usw.
e KEIN Diinsten, Braunen usw. + ArbeitsZEIT Diinsten, Brdunen usw.
* KEIN Abfall + Abfall, Reinigung, Energie usw.

+ geringes Volumen, weniger Platzbedarf
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2 Zwiebeln (250 g)
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